Ce qu'il vous faut
pour 5 florentins

&0 g de chocolat

@ palisserie 15l & Soupe

de wcrs

3 écorces Vol &y Dans une cossercle, mclﬂng? la créme, lo 5.u1:fn:~ et le miel : Dans une coupelle, dnp:nsn: le chocolat coupé en carrés
d'orange confiles  d'amandes effilees Demande & un adulte de préchouffer le four @ 200 °Cet - et recouvrede avec de I'eou chaude du robinet. Laisse
de faire bowillir le contenu de la casserole pendant 2 min - tondre le chocolat 5 min sans remuer, puis jette I'eau

2 ool & cofi 1 euil. & soupe
de migl da moiging sees

v
T j}?
3 cuil, & s :
de creme lequide

Hors du feu, ojoute les omandes, les raisins ef laisse les Horentins refroidir, puis démouleles

les écorces d'orange coupées en pefits bouts. Dépose et poseles & I'envers sur une grille. Recouvre-les
une cuillére de cette préparation dans des moules & mulfing de chocolat et attends qu'il durcisse avant de servir
et demande de l'aide pour metre ou four 4 & & min, les biscuits.
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