yuits en chocolq;

Crumble chocolat
o e S frutts rouges

Dans un saladier, mélange
la farine, la poudre
de noisettes et le sucre.

Incorpore ensuite le beurre
mou en malaxant du bout
des doigts pour obtenir
une pate granuleuse.
Ajoute enfin le chocolat
cassé en petits morceaux.

Dans un plat & gratin
beurré, dépose les fruits.
Répartis sur les fruits

la pate a crumble.

Fais cuire 35 minutes
a zoo °C (th. 6/7) jusqu’a
ce que la pate soit dorée.

Sers avec un peu de créme

;raiche. Tu peux remplacer Pour 4 gourmands
es fruits rouges par un
mé{;:;e Ae p%m,ﬁm‘ubamm_ - 120 g de chocolat noir - 150 g de farine - 50 g de noisettes en poudre - 95 g de beurre

« i cuillerées a soupe de sucre roux - 600 g de fruits rouges frais ou surgelés
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